RISTORANTE

il giardino toscano

TOSKANSKY DEGUSTACNI VECER
za doprovodu zivé hudby
22. listopadu 2018 od 18:30




Gionata D’Alessi

Osobni vztah k vareni se u Gionaty zacal rozvijet v dobé, kdy byl jesté
malym chlapcem a rad travil svij ¢as na zahradé se svym dédeckem,
kde se ucil rozpoznavat rizné viné prirody. Po dokoncéeni studii zacal
pracovat v mezindrodnim kontextu, napt. v Londyné a ve Vittele,
Val d’lsere. Za zminku stoji tfiletd zkusenost na pozici osobniho
$éfkuchafe u Dr. Finiho. Pro ndvrat domU se rozhodl na zakladé
zajimavé pracovni prilezitosti od Luciana Zazzeriho, $éfkuchare
a manazera podniku La Pineta (restaurace ocenéna Michelinskou
hvézdou). Dale stal u zrodu restaurace La Magona v Bolgheri, kde
mél prilezitost spolupracovat a naucit se mnohé véci od cetnych
$éfkuchart, mezi nimiz je tfeba zminit Fulvia Pierangeliniho. Po
trinacti letech v Bolgheri Gionata v ¢ervenci 2015 otevrel svou vlastni
restauraci lo Cucino v Bibboné.

Daniel Bukowski

Daniel je séfkucharem v nasich hotelech. Rad objevuje zapomenuté
suroviny a prekvapuje neobvyklymi kombinacemi chuti. Své
zku$enosti nasbiral a rozs$itil béhem nékolika pobytd v zahranici,
mimo jiné v Kodani nebo Manchesteru, kde varil pro tym Manchester
United. V soucasné dobé cerpa inspiraci béhem pravidelnych
navstév Toskdnska, kde nakupuje suroviny od mistnich dodavateld.
S Gionatou navazal Uspésné kulinarské partnerstvi.

MENU

pro vas spolecné pripravi Séfkuchar toskanské restaurace lo Cucino
Gionata D’Alessi a Séfkuchar hotelu Daniel Bukowski

§ AMUSE BOUCHE
Safranovy flan s kvétdkem a ricottou

PREDKRM
Teleci crudité z plemene Chianina se sardelkami a variaci horcice

) PRVNI CHOD
Cervena raviola plnéna rajcatovym pyré, s burratou a rajcatovym krémem

DRUHY CHOD
Kralik s fiocco Sunkou (z chovu vepfl na agro farmé Oliviero Toscani), Spenéat a olivy Taggiasche

DEZERT
Sfogliatina s ricottou a ¢cokolddovym fondue

Rocco Toscani doplni jednotivé chody viny z vyznamného
italského vinarstvi Oliviero Toscani.

Cena 990 K¢

Cena zahrnuje: welcome drink, menu, konzumaci napojd,
live cooking show, parkovani v hotelu NH Prague City

Rezervace: a.konderova@nh-hotels.com; +420 257 153 410

Oliviero Toscani

Oliviero je synem prvniho fotoreportéra prednich italskych novin
Corriere della Sera a jako modni fotograf pracuje pro rdzné ¢asopisy.
Nicméné jeho nejvétsi pribéh do dnesni doby se soustfeduje na
svahy kopcl toskanského pobrezi, kde, inspirovany krdsou mistni
krajiny, koupil usedlost v Casale Marittimo. Toto malé rustikalni misto
v pitoresknim udoli, nachazejici se na malém pozemku, bylo zpocatku
vyuzivano pro vikendovou relaxaci a zUstalo nedotéeno az do roku
1980, kdy se v souvislosti s narozenim syna Rocca rodina rozhodla
do Toskanska prestéhovat. Rocco vyrastal spolu s budovanim
usedlosti, pIné zapojen do zvelebovani nemovitosti prostrednictvim
zavedeni chovu jezdeckych koni, péstovanim olivovnikl, pofizeni
prasatek plemene Cinta Senese a pozdéji téz zalozenim vinice.
V dnesni dobé tato farma obhospodafuje 160 hektard. Vytvoreni
vinice se stalo obrovskym prelomovym bodem v Zivoté Rocca, ktery
byl v té dobé velmi Uspé&snym fotografem treti generace zamérenym
na svét mody a spoustu kreativnich projektl. Fascinovan idejemi
svého otce, ktery snil o vytvofeni nejlepsiho vina, jez mu mUze jeho
plda dat, se Rocco rozhodl opustit svou Uspésnou kariéru, aby se
plné vénoval vinarstvi. Vzhledem k tomu, Ze byl stejné revoluéni jako
jeho otec, stal se tvafi nové generace vinafU, kdy opustil zabéhnuta
pravidla, aby se vydal zkoumat nové cesty, jeZz pFindsi vynikajici
vysledky ocenované po celém svété.
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olivicro wscani
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