
Gusti d’autunno:
Serata con la cucina  
tradizionale ceca

Lo chef Čeněk Čabelka ci 
accompagnerà in questo 

piacevole viaggio attraverso le 
tradizioni gastronomiche locali.

Una serata particolare 
dedicata alle specialità della 

cucina boema e morava!

MENU

Antipasti

Formaggio marinato con erbe e spezie alla boema
Arrosto di maiale, prosciutto, salsicce nostrane in brodo
Insalata di cavolo con rafano
Insalata piccante di lenticchie con funghi marinati
Insalata di raperonzolo con rucola e pomodori

Piatti principali
Coscette di pollo arrostite ai funghi galletti
Houbovy kuba: zuppa d’orzo ai funghi
Gulash di manzo al vino rosso con maggiorana fresca e 
aglio
Mini cotolette di vitello fritte nel burro

23.11.2010
alle ore 19.00  

U Zlaté Podkovy
Nerudova 34 Praga 1

Camera di Commercio        

e dell’Industria Italo-Ceca

Si prega di CONFERMARE la propria partecipazione ent ro giovedì 11.11.2010 
a Jana Filkova - jana.filkova@camic.cz, tel: 222 015 305

Costo di partecipazione: 550 czk per persona

La cena sarà servita in forma di buffet e include: varietà di antipasti, piatti principali, frutta,
verdura, dolci, pane, 3 bevande a scelta.

Dress code: casual 

Mini cotolette di vitello fritte nel burro
Filetti di trota dei torrenti cechi con timo al limone
Svíčková na smetaně: controfiletto in salsa di panna, 
secondo la tradizionale ricetta di M.D.Rettigová
Frittelle di patate fatte in casa
Patate cotte al forno con panna e spinaci, insaporite 
all’aglio
Varietà alla griglia di verdure di stagione dei contadini 
cechi, con piselli dolci e timo 
Canederli di pane

Dessert
Dolci fatti in casa secondo le ricette delle nostre nonne 
Tortine  
Dolce tipico Babovka
Strudel di mele con noci e uva passa
Mini dolcetti


