
Chutě podzimu:
Večer s tradiční českou 

kuchyní

MENU 

Předkrmy
Nakládané sýry marinované se staročeskými bylinkami 
a kořením 
Vepřová pečínka, šunka od kosti a domácí klobásky na 
prkně  
Zelný salát s křenem 
Pikantní čočkový salát s nakládanými houbami  
Polníčkový salát s rukolou a rajčátky 

Hlavní jídla
Kuřecí paličky pečené na liškách 
Houbový kuba 
Hovězí guláš na červeném víně s čerstvou majoránkou 
a česnekem 
Telecí mini řízečky smažené na másle 

23.11.2010
od 19.00 hod

U Zlaté Podkovy
Nerudova 34, Praha 1

Italsko-česká obchodní         
a průmyslová komora

Našim průvodcem na cestě za 
českými gastronomickými 
tradicemi bude šéfkuchař 

Čeněk Čebelka.

Jedinečný večer věnovaný 
specialitám české a 
moravské kuchyně! 

Prosíme Vás o potvrzení vaší ú časti do čtvrtka 11.11.2010 na e-mail:
Jana Filková - jana.filkova@camic.cz, tel: 222 015 305

Cena večera : 550 Kč/osoba

Večeře je podávána formou bufetu a zahrnuje nabídku předkrmů, hlavních pokrmů,
zeleniny, ovoce, dezertů, banketního pečiva, chléb a 3 nápoje dle výběru.

Dress code: casual

Telecí mini řízečky smažené na másle 
Filátka ze pstruha z českých potoků s citronovým 
tymiánem 
Svíčková na smetaně dle tradiční receptury od M. D. 
Rettigové
Domácí bramboráčky 
Smetanové brambory zapečené se špenátem a 
ovoněné česnekem 
Variace grilované sezónní zeleniny od českých farmářů 
s cukrovým hráškem a tymiánem 
Žemlové knedlíčky 

Dezerty
Výběr domácích moučníků dle receptů našich babiček 
Mřížkové koláčky 
Mramorová bábovka 
Jablečný štrůdl s ořechy a rozinkami
Mini dortíčky


