als ska obchodni

a pr a komora zve
vSechny IKy italskych
regionalnich'specialit a vina

na ochut u specialniho
podzimniho menu

Furlanska — oblasti Pordenone.

Prijd'te ochutnat speciality p]“ipravené
Séfkuchari restauraci ocenénymi
znackou Marchio ospitalita italiana.

Menu jsou v nabidce na vecere v uvedenych dnech.

Pro ¢leny Komory nabizime specialni slevu 20% z cen_y
menu na zakladé registrace r ni
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Restaurace Vino di Vino C
Stupartska 18, Praha 1
Rezervace: +420 222 311791, info@vinodivinopraha.cz

28. 11. 2013

Restaurace Locanda Marino
Ovocny trh 6, Praha 1
Rezervace: +420 224 242 507, info@locandamarino.cz

29. 11. 2013

Restaurace Al Dente
Vézeriska 4, Praha 1
Rezervace: +420 222 313 185, info@al-dente.cz

ANTIPASTI / PREDKRMY
Jemné kfupavé topinky
s pénou z uzeného pstruha.
Vino: Riesling.
Vybér uzenin z Pordenone a Furlanska

servirovanych se smési nakladané zeleniny v oleji a octé.

Vino: Pinot Nero.

PRIMI PIATTI / PRVNI CHODY
Mezze penne
podavané s prepusténym maslem, bazalkou
a furlanskym Llickem z veprového masa.
Vino: Pinot Bianco.
Fettuccine
s furlanskymi syry a lupinky z ¢erného lanyze.
Vino: Sauvignon.

SECONDI PIATTI / HLAVNI CHODY

Furlanské cotechino
s opecenou polentou a cervenymi fazolemi borlotti.
Vino: Refosco Dal Peduncolo Rosso.

DOLCE / DEZERT
Pordenonské susenky
Vino: Friulano.

Vybér furlanskych syrt
s konfitovanou €ervenou cibulkou.
Voda, chléb.

Cena: 1500K¢/osobu vEetné degustace vin.

Menu jsou v nabidce na vecere v uvedenych dnech. Pro ¢leny Komory nabizime specialni slevu 20% z ceny menu na zakladé registrace na: erik. mentel@camic.cz do 22. 11. 2013

—

ANTIPASTI / PREDKRMY
Vybér regionalnich uzenin z Furlanska
pitina, bondiola, coppa a Pordenonsky salam.

RizZi¢ky z prosciutta z Aviana
plnéné krémem ze syru Tal Cit.
Vino: Pinot Nero.

PRIMI PIATTI / PRVNI CHODY
Fettuccine
s bilym chrestem a lickem z veprového masa.
Fusilli
s ¢ekankou a syrem Montasio DOP.
Vino: Friulano / Traminer aromatico.

SECONDI PIATTI / HLAVNI CHODY
Zapecena bramborova kase
s brambory z Ovoleda plnénd uzeninou a syry.
Vepiové maso Cotechino
s €ervenou cibuli z Cavasso v omacce z Cabernetu Franc.
Vino: Riesling / Cabernet Franc.

DOLCE / DEZERT
Susenky z Pordenone s medem
Vino: Verduzzo Friulano.
Vybér z furlanskych grapp Refosco, Cabernet, Pinot,
Verduzzo, Traminer a Moscato.
Voda, chléb, kava.

Cena: 1100K¢/osobu véetné degustace vin.
T T

:

ANTIPASTI / PREDKRMY
Variace salami z Furlanska, $unka Aviano,
nakladana zelenina a opeceny chléb
Vino: Pinot Nero.
Michany zeleninovy salat se zauzenym pstruhem
Vino: Riesling.

PRIMI PIATTI / PRVNI CHODY
Fettuccine
s chiestovym krémem, syrem Montasio
a Llickem z veprového masa.
Vino: Pinot Grigio.

SECOND! PIATTI / HLAVNI CHODY

Muset
s bramborovym pyré z oblasti Ovoledo a ki'enem.
Vino: Cabernet — Sauvignon.

DOLCE / DEZERT
Susenky a sladkosti z Pordenone
Vino: Traminer Aromatico.
Vybér z furlanskych grapp, Pinot, Traminer a Moscato.
Voda, chléb.

L

Cena: 950K¢/osobu véetné degustace vin.

- o ———
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Nas kraj budete milovat.

Kouzelny kraj mést, méstecek a vesnic naplnénych historii a kulturou, kde se vrcholky hor odraZeji ve sviznych tocich fek, razem pohlcenych a pak znovu vystupujicich
na povrch pdsobenim kouzla vyprahlé a kamenité pady, prirody, jez byla ¢asto inspiraci i basnikdm.

2 v v v

To je provincie Pordenone, mezi Livenzou a Tagliamentem, dvéma fekami pfirozené oddélujicimi oblast, jiZ se také fika zapadni Furlansko, a které shora bedlivé strezi
Furlanské Dolomity, zapsané na seznamu Unesco, a Karnické Alpy. Skute¢ny kaleidoskop dojmU a zazitk(, diky prekrasnému prirodnimu, uméleckému a krajinnému
bohatstvi, které se dokonale misi s prostymi, avSak zatim nedotknutymi, viinémi a chutémi nejstarsi venkovske tradice.

Zapadni Furlansko, oblast na pomezi Benatska a provincie Udine a nejoblibenéjsi vstupni brana do severni Evropy, je snadno dostupnd i pro sousedni ndrody.




