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13. 5. 2014

Restaurace Vino di Vino
Stupartska 18, Praha 1

Per prenotazioni: +420 222 311 791, info@vinodivinopraha.cz

Prosecco e succhi di frutta delle Dolomiti

Sformatino caldo di formaggio di capra e speck del Cadore
Vino: Cila
Nidi di polenta con formaggi misti delle Dolomiti
Tagliere di formaggio misti e salame bellunese
accompagnati con biscotti salati con farina di mais Sponcio
Vino: Pinot Grigio
Bocconcini di formaggio Schiz
scottati sulla griglia e serviti su crostoni di pane
Vino: Jenia

Zuppa di cereali misti del Veneto e fettuccine al farro
Vino: Teroldego Roro
Cansunziei alle rape rosse
serviti con burro fuso, noce moscata e ricotta affumicata
Vino: Merlot
Reginette al mais sponcio con speck, radicchio
Vino: Vanduja
Fettuccine all'orzo con zucchine e formaggio Mezzano grattugiato
Vino: Cuss

Agnello dell'Alpago al forno con patate di Cesiomaggiore
Vino: Cabernet Riserva

Pan del Belun
biscotti vari del Cadore accompagnati con miele
Crostata con le confetture alla frutta
Vino Dolce: Goccie d'Oro

Grappe Agricole / Liquore Barancino / Caffe d'orzo

Menu disponibile solo a cena nelle date indicate. Inizio alle ore 19. Per i soci Camic sconto del 20% sul prezzo del menu, previa registrazione all'indirizzo mail: andrea.kunova@camic.cz. Vi preghiamo di effettuare la prenotazione entro 5. 5. 2014.
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14. 5. 2014

Restaurace Aquarius
Alchymist Grand Hotel and Spa, TrziSté 19, Praha 1
Per prenotazioni: +420 257 286 021, aquarius@alchymisthotel.com

Tagliere di salame bellunese,
speck di Cadore e formaggio Montasio
con grissini caserecci alle olive
Vino: Prosecco Brut

Minestrone
alla bellunese con fagioli di Lamon

e carne dei maialini di Pfestice

Vino: Pinot Grigio

Gnocchi di ricotta
con Vecchio Piave DOP e salsa

di pomodori freschi
Vino: Cabernet

Agnello dell’Alpago
arrosto con patate di Cesiomaggiore,
ortica e salsa di rosmarino
Vino: Merlot

Pan de Belun
con crema di vaniglia e fragole
Vino: Prosecco DOC extra dry

Caffé e té con biscotti del Cadore

AQUARIUS RESTAURANT

15. 5. 2014

Restaurace Casa De Carli
Vézeriska 116/5, 110 00 Praha 1 - Staré Mésto
Per prenotazioni: +420 224 816 688, info@casadecarli.com

Sfere di salame bellunese

e patate di Cesiomaggiore,

gallette di farro e grappa
Vino: Prosecco spumante DOC

Insalata di farro e orzo
con speck del Cadore e Mezzano di capra
Vino: Jenia

Orzotto al Roro De Bacco, formaggio Schiz
in crosta di mais Sponcio, miele
Vino: Roro

Agnello dell'Alpago,
patate di Cesiomaggiore alla menta
e crema di fagioli di Lamon
Vino: Canaja

Cappuccino d'orzo freddo
e biscotti del Cadore
Vino: Cabernet Spumante Demi Sec / Gocce d'Oro

Grappe Agricole / Liquore Barancino






