
  Menù DegustazioneMenù Degustazione    
BellunoBelluno

La Camera di Commercio
e dell�Industria Italo-Ceca 

è lieta di invitare tutti 
gli appasionati di 

specialità regionali
e vini italiani a degustare tre 
eccezionali menù veneti del 

territorio di Belluno. 

Venite ad assaggiare 
le specialità 

preparate dagli chef 
dei ristoranti certifi cati 

con il Marchio 
Ospitalità Italiana.
Menù disponibile solo a cena 

nelle date indicate. Inizio alle ore 19. 
Per i soci Camic sconto del 20% 

sul prezzo del menù, previa 
registrazione all�indirizzo mail: 

andrea.kunova@camic.cz



APERITIVO
Prosecco e succhi di frutta delle Dolomiti

ANTIPASTI
Sformatino caldo di formaggio di capra e speck del Cadore

Vino: Cila 
Nidi di polenta con formaggi misti delle Dolomiti

Tagliere di formaggio misti e salame bellunese 
accompagnati con biscotti salati con farina di mais Sponcio

Vino: Pinot Grigio
Bocconcini di formaggio Schiz 

scottati sulla griglia e serviti su crostoni di pane
Vino: Jenia 

PRIMI PIATTI
Zuppa di cereali misti del Veneto e fettuccine al farro

Vino: Teroldego Roro 
Cansunziei alle rape rosse 

serviti con burro fuso, noce moscata e ricotta aff umicata
Vino: Merlot 

Reginette al mais sponcio con speck, radicchio
Vino: Vanduja 

Fettuccine all‘orzo con zucchine e formaggio Mezzano grattugiato
Vino: Cuss 

SECONDI PIATTI
Agnello dell‘Alpago al forno con patate di Cesiomaggiore

Vino: Cabernet Riserva

DOLCE
Pan del Belun

biscotti vari del Cadore accompagnati con miele
Crostata con le confetture alla frutta

Vino Dolce: Goccie d‘Oro 

ALLA FINE
Grappe Agricole / Liquore Barancino / Caff e d’orzo

ANTIPASTI
Sfere di salame bellunese 
e patate di Cesiomaggiore,
gallette di farro e grappa 

Vino: Prosecco spumante DOC

INSALATA
Insalata di farro e orzo

 con speck del Cadore e Mezzano di capra
Vino: Jenia

PRIMI PIATTI
Orzotto al Roro De Bacco, formaggio Schiz 

in crosta di mais Sponcio, miele
Vino: Roro

SECONDI PIATTI
Agnello dell‘Alpago,

patate di Cesiomaggiore alla menta 
e crema di fagioli di Lamon

Vino: Canaja

DOLCE
Cappuccino d‘orzo freddo 

e biscotti del Cadore
Vino: Cabernet Spumante Demi Sec / Gocce d‘Oro

ALLA FINE
Grappe Agricole / Liquore Barancino

ANTIPASTI
 Tagliere di salame bellunese, 

speck di Cadore e formaggio Montasio 
con grissini caserecci alle olive

Vino: Prosecco Brut

PRIMI PIATTI
Minestrone 

alla bellunese con fagioli di Lamon 
e carne dei maialini di Přeštice

Vino: Pinot Grigio 
Gnocchi di ricotta 

con Vecchio Piave DOP e salsa 
di pomodori freschi

Vino: Cabernet

SECONDI PIATTI
Agnello dell‘Alpago

 arrosto con patate di Cesiomaggiore, 
ortica e salsa di rosmarino

Vino: Merlot

DOLCE
Pan de Belun 

con crema di vaniglia e fragole
Vino: Prosecco DOC extra dry

ALLA FINE
Caff é e tè con biscotti del Cadore

13. 5. 2014
Restaurace Vino di Vino 
Štupartská 18, Praha 1
Per prenotazioni: +420 222 311 791, info@vinodivinopraha.cz 

15. 5. 2014
Restaurace Casa De Carli 
Vězeňská 116/5, 110 00 Praha 1 - Staré Město
Per prenotazioni: +420 224 816 688, info@casadecarli.com

14. 5. 2014
Restaurace Aquarius 
Alchymist Grand Hotel and Spa, Tržiště 19, Praha 1
Per prenotazioni: +420 257 286 021, aquarius@alchymisthotel.com

Prezzo: 1.500 CZK a persona, vini inclusi. Prezzo: 1.350 CZK a persona, vini inclusi. Prezzo: 1.450 CZK a persona, vini inclusi.

Menù disponibile solo a cena nelle date indicate. Inizio alle ore 19. Per i soci Camic sconto del 20% sul prezzo del menù, previa registrazione all’indirizzo mail: andrea.kunova@camic.cz. Vi preghiamo di eff ettuare la prenotazione entro 5. 5. 2014.



Amerai la nostra provincia.
Uomini di culture e tradizioni diverse hanno scritto nei secoli la storia di Belluno e delle Dolomiti, patrimonio dell’Umanità Unesco. Hanno lasciato testimonianze 
del loro passaggio in pregiati manufatti come castelli, santuari, chiese, ville, città fortifi cate, borghi alpini. Sono perle di arte ed architettura rurale e rustica 
incastonate in una terra la cui identità si esprime anche nella pratica sportiva estiva ed invernale e nelle eccellenze culinarie che propongono prodotti di una 
natura antica e sana, elaborati sapientemente per creare nuove armonie. Tradizioni, ambiente naturale, storia, sapori schietti, sinceri, anche forti, uomini illustri, 
semplicità e cordialità della gente si incontrano e si fondono nei numerosi eventi che animano e scandiscono il susseguirsi delle stagioni. 

Belluno e le Dolomiti: assaporare le tradizioni e vivere la storia e questo stupefacente territorio ad un passo da Venezia.


