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13. 5. 2014

Restaurace Vino di Vino
Stupartska 18, Praha 1
Rezervace: +420 222 311 791, info@vinodivinopraha.cz

Prosecco a ovocné dZusy z Dolomitd

Zapeceny kozi syr se Spekem z Cadore
Vino: Cila
Teplé polentové hnizdo plnéné dolomitskymi syry
Vybér bellunskych syri a salami se slanymi
susenkami z kukufi¢né mouky “Sponcio”
Vino: Pinot Grigio
Grilované kousky syru Schiz na opecené topince

Vino: Jenia

Venetska ceredlni polévka se Spaldovymi fettuccine

Vino: Teroldego Roro
Cansunziei plnéné cervenou fepou, servirované s piepusténym

maslem, muskatovym ofiSkem a uzenou ricottou
Vino: Merlot
Reginette z kukufiéné mouky se Spekem a ¢ervenou ¢ekankou
Vino: Vanduja
Je¢menné fettuccine s cuketkami a strouhanym syrem Mezzano
Vino: Cuss

Pecené jehnéci z Alpaga s bramborami Cesiomaggiore
Vino: Cabernet Franc Riserva

Pan del Belun
Vybér suSenek z Cadore s medem
Kola¢ s ovocnymi zavafeninami
Vino: Dolce Goccie d'Oro

Domaci Grappa / Liquore Barancino / Jeémenna kava
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14. 5. 2014

Restaurace Aquarius
Alchymist Grand Hotel and Spa, TrziSté 19, Praha 1
Rezervace: +420 257 286 021, aquarius@alchymisthotel.com

Vybér predkrmii se sailamem z Bellune,
se Spekem z Cadore a syrem Montasio
s domacimi olivovymi grissinami
Vino: Prosecco Brut

Minestrone alla bellunese
s fazolemi z Lamon a masem
z prestickych prasatek
Vino: Pinot Grigio
Gnocchi di ricotta
se syrem Vecchio Piave DOP
a omackou z Eerstvych rajéat
Vino: Cabernet

Jehnédi pecené
s bramborami Cesiomaggiore,
kopfivou a omackou z rozmarynu
Vino: Merlot

Pan de belun
s krémem z Eerstvé vanilky a jahodami
Vino: Prosecco DOC extra dry

Kava a €aj s biscotti del Cadore

AQUARIUS RESTAURANT

15. 5. 2014

Restaurace Casa De Carli
Vézeriska 116/5, 110 00 Praha 1 - Staré Mésto
Rezervace: +420 224 816 688, info@casadecarli.com

Kuli¢ky ze salamu z Bellune,
brambor Cesiomaggiore a Grappy
obalované v lupinkach ze $paldovych chlebi¢ki
Vino: Prosecco spumante DOC

Salat ze Spaldy a jemene
se Spekem z Cadore
a kozim syrem Mezzano
Vino: Jenia

Orzotto, jecmenové rizotto,
na viné Roro De Bacco,
se syrem Schiz v kukufi¢né
krusté Sponcio s medem
Vino: Roro

Pecené jehnéci z Alpaga,
s matovymi bramborami Cesiomaggiore,
a pyré z fazoli Lamon
Vino: Canaja

Studené jeémenné cappuccino
s biscotti z Cadore
Vino: Cabernet Spumante Demi Sec / Gocce d'Oro

Menu jsou vecerni a nabidka plati pouze v uvedenych dnech. Vecere zacina v 19 hodin. Pro ¢leny Camic nabizime specidlni slevu 20% z ceny menu na zakladé registrace na: andrea.kunova@camic.cz. Datum pro ukonéeni rezervaci je 5. 5. 2014.






