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l 2001 15) 2016

16.6. HOSTARIA  “Pasta, nekone&na laska"
23.6. AL RISO "“Ryzova fantazie"
30.6. IL MULINO “Italské focacce a syry"”

e G-

CENA:

1 DRINK & BUFETOVE OBCERSTVENI: 350 CZK
Kazdy dalSi napoj dle ceniku restaurace

Platba na misté dle konzumace

jana.filkova@camic.cz , tel. 222 015 0305, tel: 724 310445

Na mésic Cerven Vam Camic nabizi tfi setkani ve jménu absolutniho symbolu Italie, ikony
italského uméni Zit a italské spole¢nosti: APERITIV!

TFi prazské restaurace, tfi ndpady a tfi rGznd menu, viechna v duchu italskych specialit.
Nenechte si ujit!

CTVRTEK 16.6. 2016 OD 18.30 HODIN
v restauraci HOSTARIA - www.hostaria.cz
Manesova 78, Praga 2 - Vinohrady

Téma aperitivu: “Pasta, nekone¢na laska”

CTVRTEK 23.6. 2016 OD 18.30 HODIN
v restauraci AL RISO - www.al-riso.cz
Betlémské ndmésti 259/I1, Praga 1

Téma aperitivu: "Ryzova fantazie”

CTVRTEK 30.6. 2016 OD 18.30 HODIN
v restauraci IL MULINO - www.ilmulino.cz
RytiFska 22, Praga 1

Téma aperitivu: "ltalské focacce a syry"

APERITIV je alkoholicky nebo nealkoholicky ndpoj, ktery se pije pied jidlem k povzbuzeni chuti. MGzZe
se jednat o koktejl nebo michany ndpoj doplnény nebo méné o predkrmy.

OvsSem v Itdli je aperitiv pfedevSim ritudl, nepostradatelny spolecensky moment pro Italy vSech
regiont od severu k jihu.

Tradice se zrodila v Turing, v malém obchodé s likéry pana Antonia Benedetta Carpana, ktery v roce
1786 vynalezl vermut, produkt z bilého vina a vice nez 30 typu bylinek a koren.

Odtud byl “specialni ndpoj” vyvadzen do celé Evropy a nasledné vyrabén firmou Cinzano e Martini &
Rossi pod jménem “Martini" aperitiv par excellance, vhodny k piti v ¢istém stavu nebo jako zdklad
mnoha koktejld zndmych po celém svété. Na konci osmnéactého stoleti se rozsitil do rtznych italskych
mést, pfedevsim kavaren velkych mést jako Janov, Florencie, Benatky, Rim, Neapol a Miléno.

V prvnich letech devatendctého stoleti se v Mildné rozSifuje mdda happy hour, aperitivu
doprovdzeného bohatym obclerstvenim, z tohoto dlvodu nazyvaného také “aperi-cena”
(aperitiv-vecere). Trend jiz velmi dobfe zavedeny v celé Italii, ktery se rozSifuje do dalSich zemi.
Také do Prahy!



