CAMERA DI COMMERCIO E DELLINDUSTRIA ITALO-CECA
bl ITALSKO-CESKA OBCHODNi A PRUMYSLOVA KOMORA
l 2001 15) 2016

16.6. HOSTARIA  “Pasta, amore infinito"
23.6. AL RISO "“Fantasie di riso”
30.6. IL MUL|N0 "“Focacce e formaggi italiani"

e G-

PREZZO:

1 DRINK & FREE-BUFFET: 350 CZK
Drink successivi secondo listino del ristorante
Pagamento in loco in base alle consumazioni

Per informazioni dettagliate e per confermare la partecipazione contattare:

jana.filkova@camic.cz , tel. 222 015 0305, cell: 724 310445

Per il mese di giugno la Camic vi propone tre incontri all'insegna di un simbolo assoluto
dell'italianita, un'icona del saper vivere e della socialita italiana: L"TAPERITIVO!

Tre locali di Praga, tre idee, tre menu diversi, tutti all'insegna delle specialita italiane.

Non mancare!

GIOVEDI 16.6. 2016 DALLE ORE 18.30
presso il ristorante HOSTARIA - www.hostaria.cz
Manesova 78, Praga 2 - Vinohrady

Tema dell'aperi-cena: "Pasta, amore infinito"”

GIOVEDI 23.6. 2016 OD 18.30 HODIN
presso il ristorante AL RISO - www.al-riso.cz
Betlémské ndmésti 259/I1, Praga 1

Tema dell’aperi-cena: "Fantasie di riso”

GIOVEDI 30.6. 2016 DALLE ORE 18.30
presso il ristorante IL MULINO - www.ilmulino.cz
RytiFska 22, Praga 1

Tema dell'aperi-cena "Focacce e formaggi italiani"”

L'APERITIVO & una bevanda alcolica o analcolica, che si beve prima dei pasti per stimolare I'appetito.
Puo essere un cocktail o una bevanda non miscelata accompagnata o meno a stuzzichini.

Ma l'aperitivo in Italia & soprattutto un rito, un momento irrinunciabile di socialita per gli italiani di
tutte le regioni, da Nord a Sud.

La tradizione nacque a Torino, nella piccola bottega di liquori del signor Antonio Benedetto Carpano,
il guale nel 1786 invento il vermut, prodotto con vino bianco e oltre 30 tipi di erbe e spezie.

Da allora la “speciale bevanda” & stata esportata in tutta Europa e successivamente prodotta da
Cinzano e Martini & Rossi, divenendo con I'appellativo di “Martini” I'aperitivo per eccellenza, da bere
liscio o come base di tanti cocktail noti in tutto il mondo. A fine 800 si diffuse in diverse citta d'ltalia,
specialmente nei caffe delle piu grandi citta come Genova, Firenze, Venezia, Roma, Napoli e Milano.
Nei primi anni ‘90 a Milano si diffonde la moda dell’happy hour, un aperitivo accompagnato da buffet
ricchissimi, per questo motivo detti anche aperi-cena.

Una tendenza ormai ben radicata in tutta Italia, che si sta diffondendo anche in altri paesi.

Anche a Pragal!



