OBJEVTE

W SARDINII

Rozsifte svoji profesni sit neformalnim zpdsobem u poznavani
autentické italské kuchyné

Datum
7. brezna od 18:30 hod.

Misto
Ichnusa Botega Bistro, Plaska 5, Praha 5 - Mala Strana

Moznost ucasti
pro Cleny Camic za 1.750 K¢ (bez DPH).
Maximalni pocet Ucastnikl je 14 osob.

Host

Ichnusa Botega Bistro, ¢len Camic. Sardska restaurace nachazejici
se mezi Vltavou a Petfinem, predstavuje autenticky kousek Sardinie
v srdci Prahy, nabizejici kulinarskeé tradice této ostrovni destinace
milované po celém svete. Antonello Pranteddu, byvaly manazer v
mezinarodni spolecnosti, zalozil Ichnusu v roce 2009, aby si mohl
splnit svij sen. Od té doby se tento podnik stal oblibenym mistem,
nabizejicim zakazniklm autenticky zazitek ze sardské kuchyné,
zalozené na pouziti Cerstvych a originalnich ingredienci. Sklada se z
aromatickych bylin az po zralé syry, od extra panenského olivového
oleje po kvalitni maso a ryzi torrone z Aritza. Kazdé jeji podavané
jidlo odrazi bohatstvi a rozmanitost materialniho i nematerialniho
kulinarského dédictvi Sardinie, kdy kuchafri z Ichnusa interpretuji
pestrou sardskou kuchyni rovhovahou mezi tradici, kreativitou a
modernosti. www.ichnusa.business.site

Registrace
Jan Sestak, jan.sestak@camic.cz / +420 606 076 989

s dposle

- kola¢ panada s jehnécim a artycoky
- burrida - pokrm z omacky zralocka
macky skvrnitého

Spéra Vermentino di Gallura docg 2021

preoe peall

- semolinoveé téstoviny fregola s
chobotnickou moscardino

- domaci téstoviny culurgiones plnéné
smesi pecorina a maty

Nativo-isola dei nuraghi Igt 2018

- jehnéci na sardském viné cannonau

- humr alla catalanya

Arcanos Cannonau di Sardegna 2021

Aegerl

- savoiardo sardo s tiramisovym krémem
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